
 

 

 

 

IZLET BRODOM 21.04.2018. (Subota) 

   

PROGRAM IZLETA BRODOM        

 

Sastanak s vodičem na recepciji hotela Kolovare u 08:45 sati. 

Odlazak do našeg broda s kojim isplovljavamo u 09:00 sati. Na 

brodu nas očekuje piće dobrodošlice-i ugodna plovidba prema 

otoku Ugljanu. ------------------------------------------------------------  

Plovimo prema mjestu Kali ali prije dolaska na otok, 

zaustavljamo se na otočiću Galevac na kojem ćemo posjetiti 

Samostan sv. Pavla Pustinjaka na kojem žive Franjevci 

trećoredci koji su na otoku od 1446. godine. ------------------------  

Samostan je u prošlosti bio pretvoren u lazaret i krije mnoge 

zanimljive tajne koje ćete čuti tijekom posjeta. --------------------- 

Nakon upoznavanja samostana, slijedi odlazak do mjesta Kali 

gdje ćemo posjetiti mini tvornicu Moćun koja se bavi preradom 

ribe pa ćemo tako upoznati: proces sušenja ribe i pripreme, 

priprema inćuna u ulju, hobotnice sa sirom, gamberi u 

maslinovu ulju i mnoge druge delicije prepoznate kao vrhunske 

proizvode diljem svijeta. ------------------------------------------------

Nakon obilaska, slijedi degustacija vrhunskih proizvoda uz 

mogućnost kupnje. ------------------------------------------------------ 

Nakon degustacije, brodom odlazimo do mjesta Preko gdje nas 

u konobi očekuje riblji ručak. ------------------------------------------ 

Povratak prema Zadru u 14:00 sati. Dolazak u Zadar u 14:30 

sati. 

CIJENA ARANŽMANA PO OSOBI: 250,00 Kn 

                                                                                                                                                                                                                                                                                         Minimalni broj putnika: 40 

                          CIJENA UKLJUČUJE:   

                          -pvožnju turističkim brodom i plovidba prema programu   

                          -  posjet Samostanu na otočiću Galevcu  

                          -  obilazak proizvodnje Moćun i degustacija proizvoda  

                          -  ručak u konobi u mjestu Preko    

                           

                         

Kontakt osoba ispred organizatora: Dalibor Dmejhal 091/40 20 777             

  


